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SAINT VERAN 2022 Tradition Dom dela FEUILLARDE 75 CL

Le nez est floral, péche, le citron, |égerement pierreux. la bouche est nette, fraiche avec une petite rondeur sur
des notes de péches, d'agrumes, et

Référence : 432680

Prix: 17.95€

Descriptif :

SAINT VERAN Tradition2022 Dom dela FEUILLARDE 75 CL

Le domaine de la Feuillarde, est familiale depuis 1934 a Prissé, en Sadne et Loire, il est conduit depuis 20 ans par Lucien Thomas qui a tout
simplement repris lareléve Aprés des études commerciales, Lucien Thomas avait travaillé 15 ans dans I’ agro-alimentaire.

En 20 ans, le domaine a grandi, passant de 10 a 19 hectares en production. Mais le travail de lavigne a été profondément modifié pour des petits
rendements,les sols sont labourés, aujourd'hui le vignoble est certifié agriculture raisonnée

Le domaine est situé dans un site extraordinaire. Tout d'abord, il est établi en amphithéétre: la quasi-totalité des vignes est regroupée autour de la
maison familiale et des batiments d’ exploitation. Ensuite le domaine regarde les roches de Solutré et de Vergisson, figures emblématiques de
cette Bourgogne du sud, de ce Mé&connais.Lucien a apporté sarigueur, son sens de la perfection : « J avais une idée précise de la qualité que je
voulais produire. Pour cette qualité, il faut étre draconien dans le suivi du travail. » 11 aaussi apporté son regard neuf.

notes de dégustation:

Lenez est floral, péche, le citron, Iégérement pierreux. la bouche est nette, fraiche avec une petite rondeur sur des notes de péches, d'agrumes, et
un coté silex se présente.Une finale tout en fraicheur, ciselée, qui lui apporte une trés belle longeur.


https://www.lavalleedesvins.com/saint-veran-2022-feuillarde-maconnais-saint-veran-domaine-feuillarde-vins-chardonnay-2022-vente-ligne-cave-part-anges-37100-tours-xml-197_206_282-3472.html

cépage: 100% chardonnay,vignes de 40 ans,sur sol argilo calcaire jurassique de formation quaternaire. Sud, Sud-Ouest, ensoleillement maximum
en coteaul.

accords :apéritif, cuisine asiatique, viande blanche, médaillon, crustacés, poisson, pétisserie a base de fruits.
T°S: 8-10°C

G: 2029

Lien verslafiche du produit
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