L Vittegy

QUINCY AOC 2023 bom Gérard BIGONNEAU 75 CL

le nez souvre sur des ardmes d'agrumes de pamplemousse, citron frais. La bouche est ciselée, avec un beau
corps, un peu de rondeur du fait du millé

Référence : 470819

Prix: 13.00€

Descriptif :
QUINCY AOC 2023 Dom Gérard BIGONNEAU 75 CL

L e domaine viticole esf familiale depuis plusieurs générations et c'est en 1980 que Gérard BIGONNEAU eut une opportunité de constitué son
domaine sur la Commune de Reuilly. Situé entre Méreau et Brinay, |'exploitation sétend sur 16 hectaresur les deux AOC Quincy et Reuilly, a
La Chagnat.Aujourd’ hui ¢’ est leur fille, Virginie, qui gérel’ exploitation du Domaine, et veille a conserver cette qualité et ce savoir-faire quel’on
retrouve dans leurs vins.

Les vignes sont plantées sur des limons et des graviers recouvrant les terrasses du Cher. Ces dépdts peuvent étre séparés de laroche calcaire par
une couche d argile.raves.

notes de dégustation :

Sacouleur est limpide avec des reflets cintillants, le nez souvre sur des ardmes d'agrumes de pamplemousse, citron frais. La bouche est ciselée,
avec un beau corps, un peu de rondeur du fait du millésime, mais qui reste avec un bel équlibre et une belle vivacité en fin de bouche et
|égerement salivant.

cépage: 100% sauvignon, la vendange est foul ée et égrappée puis pressée afaible pression,le mot clarifié vafermenter en cuve inox
thermorégulée a 18°C, élevage sur lies fines en cuve inox thermorégul ée.


https://www.lavalleedesvins.com/quincy-2023-gerard-bigonneau-domaine-gerard-bigonneau-quincy-2023-sauvignon-blanc-region-centre-vente-ligne-cave-part-anges-37100-tours-xml-197_208_209-3095.html

accords : apéritif, crustacés, poissons grillés, viande blanche sur sauce agrumes, blanquette de veau, fromage de chévre,
T°S:8-10°C

G:2a3ans

Lien verslafiche du produit
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