L Vittegy

Meursault 1 er Cru 2007 " Blagny" Domaine FAIVELEY

Ce Meursault Blagny est trés agrume dominé par des notes d'écorces de pamplemousse et d'orange, et de
péches blanches. Ce vin est d'une belle vivacité
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Référence: 431723

Prix : 48.95 €

Descriptif :
Meursault 1 er Cru 2007 "Blagny" Domaine FAIVELEY

LaMaison Familiale FAIVELEY aétéfondée par Pierre FAIVELEY en 1825 a Nuits Saint Georges,et sest
succédée 7 générations,avec aujourd’hui alatéte de |'entreprise depuis 2004, Erwan le fils de Frangois
FAIVELEY .Durant toutes ces générations la phylosophie de travail , du terroir fut toujours la méme, avec
une volonté de produire des vins de grande finesse . Au fur et a mesure du tempsils firent des acquisitions de
domaines, et aujourd'hui le Domaine FAIVELEY possede 120 hectares (85 % des vins qu'il commercialise
de ses parcelles et 15 % de rachat de raisins qu'ils sélectionnent et dont ils suivent le travail delavigne du
propriétaire). LaMaison FAIVELEY possede 10 Grands Crus et 21 premiers Crus sur des terroirs
d'exception en Cote de Nuits,Cote de Beaune et Cote Chalonnaise.

notes de dégustation :

Ce Meursault Blagny est trés agrume dominé par des notes d'écorces de pamplemousse et d'orange, et de
péches blanches. Ce vin est d'une belle vivacité et d'une tres belle minéralité, son attague en bouche est
droite et ciselée. Il est tres harmonieux en bouche et possede une grande finesse aromatique.


https://www.lavalleedesvins.com/meursault-2007-blagny-domaine-faiveley-xml-197_206_228_283-2884.html

cépage: chardonnay, sur sol marnes blanches, argile,vigne de 1963 exposée est , superficie lhal5a95ca-La
vendange, récoltée ala main ramassée en caissette, est transportée avec soin dans les caves de Nuits-Saint-
Georges.L'éevage est d' une durée de 13 a 15 mois pour ce vin.La proportion de f(ts neufs, qui est
susceptible de varier selon les millésimes, représente en moyenne lamoitié de la cuvée.Volume annuelle aux
alentours de 6500 bouteilles

accords :boudin blanc,asperges,saumon fumeé et foie grasalose grilléeterrine de lotte,bouchée ala
reine,écrevisse ala nage,oeuf brouillé alatruffe,cote de veau ala cremefilet de sol alanormande,coquille st
jacques aux cépes,pintade au chou,huitres chaudes,Rebl ochon

T°S: 10-12°C
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Lien verslafiche du produit
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