
Magnum Touraine Rouge Cuvée Marine 2021 Franck BRETON

Les tanins soyeux débouchent sur des fruits rouges légèrement vanillés, toastés,. Cette cuvée vous surprendra
ainsi que vos convives

Référence : 473215

Prix : 31.35 €

Descriptif :

Magnum Touraine Rouge Cuvée Marine 2021 Franck BRETON

(Exploitation de 7 hectares  située au Sud de la Loire, à Saint-Martin-Le-Beau, au cœur de l’AOC Montlouis-sur-Loire)

Les vins sont élevés selon la méthode traditionnelle (élevage en barriques et demi-muids). Pas de levures chimiques pour les fermentations. Pas
d’enzymes pour le débourbage.Tri sélectif par des vendanges manuelles. Les sols sont travaillés mécaniquement et manuellement pour effectuer
le désherbage, le décavaillonnage, le hersage, le butage, l’intercep et la raclette.Aucun desherbant dans les vignes.Cette cuvée porte le prénom de
sa fille Marine et représente la sélection,  la maîtrise de l'élevage de ce que fait Franck BRETON, un Artisan Vigneron précis

notes de dégustation :

Les tanins soyeux débouchent sur des fruits rouges légèrement vanillés, toastés. Cette cuvée vous surprendra  ainsi que vos convives  par
l'originalité et le caractère, la finesse,  de ce Touraine atypique et tout en finesse....

 

cépages : Cabernet franc et Côt. 18 mois d'élevage en barrique sur cette cuvée, .

accords :soufflé au jambon, agneau de 7 heures,chapon,champignon à la crème,fondue bourguignone,pintadeau à la Normande,tournedos
rossigni,

T°S: 16°C

G: 2026 - 2028

Lien vers la fiche du produit

https://www.lavalleedesvins.com/magnum-touraine-rouge-cuvee-marine-2021-franck-bretoncuvee-marine-franck-bretonaoc-touraine-rouge-cabernet-francvente-lignecave-part-anges-tours-xml-197_219-3581.html
https://www.lavalleedesvins.com/magnum-touraine-rouge-cuvee-marine-2021-franck-bretoncuvee-marine-franck-bretonaoc-touraine-rouge-cabernet-francvente-lignecave-part-anges-tours-xml-197_219-3581.html

