
LUSSAC SAINT EMILION CHATEAU BARBE BLANCHE 2016 75 CL

Le millésime 2016 fait parti des grands millésimes sur les 20 dernières années : hiver exceptionnellement
doux et humide, printemps très arrosé jusqu'en juin. Puis, mi-juin, le millésime change radic

Référence : 421647

Prix : 22.25 €

Descriptif :

LUSSAC SAINT EMILION CHATEAU  BARBE BLANCHE 2016 75 CL

Le Vignoble occupe une superficie de 28 hectares, au cœur de l’AOC Lussac-Saint-Emilion. le château de
Barbe Blanche est l’héritier d’une riche et longue histoire...des traces de viticulture sont reconnues dès 1857
avec Henri de Navarre, futur Henri IV qui appréciait fort, dit-on, l’excellence du vin de Barbe Blanche.

Acquis pour moitié en 2000 par André Lurton, ce cru est idéalement situé sur une croupe argilo-calcaire de
Lussac, faisant face aux meilleurs coteaux de St Emilion. Le merlot  est le cépage roi, et donne régulièrement
des vins suaves et savoureux.

 

Le millésime 2016 fait parti  des grands millésimes sur les 20 dernières années : hiver exceptionnellement
doux et humide, printemps très arrosé jusqu'en juin. Puis, mi-juin, le millésime change radicalement de profil
: chaleur et sècheresse diurne, nuits fraîches. Des conditions idéales pour de beaux raisins !

 

notes de dégustation :

https://www.lavalleedesvins.com/lussac-saint-emilion-chateau-barbe-blanche-2016-chateau-barbe-blanche-vins-andre-lurton-lussac-saint-emilon-2016-bordeaux-bordeaux-vente-ligne-cave-part-anges-37100-tours-xml-197_213_224-3634.html


Le nez  s'ouvre sur des notes de cerise griotte , le cassis accompagnées de la framboise . La bouche est
juteuse, riche, puissante, vanillée, sur les fruits noirs légèrement saline, avec une belle allonge et profonde.

cépages : Merlot 80% / Cabernet Franc 20%,vignes de plus de trente ans, situées sur un plateau argilo-
calcaire sur roche mère avec entre 0 et 1 m d'argile en surface. En pied de côte, sol argilo-siliceux et
légèrement sablonneux, fermentation  à 28 - 30°C en cuves inox thermo-régulées avec macération de 3
semaines environ (suivant millésime et maturité des tanins, élevage pendant 12 mois en barrique (50%
neuves) avec soutirage trimestriel.

accords :soufflé de pommes de terres et cèpes,toasts aux champignons,tourte au confit de canard, autruche
rôtie, entrecôte grillée au barbecue,confit de canard, côte de veau grillée aux cèpes, souris d'agneau
confite,côte de veau aux morilles,curré nantais, saint Albray, Neufchâtel ( fromage)

T°S: 16 -18°C

G: 2025 - 2030

Lien vers la fiche du produit
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