
LIQUEUR LA CAPRICIEUSE La Crème du BERRY à la pomme et au Calvados 50 cl 17°C

Le nez est étonnamment fruité, la bouche est sur la pomme et l’eau de vie se mêlent au lait pour une
sensation de douceur, avec une légère acidité.La

Référence : 602005

Prix : 25.70 €

Descriptif :

LIQUEUR LA CAPRICIEUSE La Crème du BERRY à la pomme et au Calvados 
50 cl 17°C

La liqueur La Capricieuse est une liqueur créée par des jeunes talentueux  Berrichons Alexandre Rizzotto et Nicolas Guilloteau et Matthias
VACHET  dernier venu, qui ont décidé de mettre en avant leur Région Natale en élaborant cette liqueur à base de produits locaux ( lait de chèvre
provenant de la Laiterie JACQUIN  à  LA VERNELLE 36600)  .Lors de leur périples et de rencontres, ils ont développé différentes qualités à
base de lait de chèvre et de vache acompagné de fruits macérés , complétant la gamme de leurs liqueurs par de nouvelles saveurs toujours
destinées à surprendre et séduire le palais des gourmets curieux. la Capricieuse se boit fraîche sur glace à l’apéritif ou en digestif mais peut
également être utilisée en accompagnement culinaire.. A Découvrir et partager absolument

100% Pensé, créé, fabriquée en Fance par des jeunes

notes de dégustation :

Le nez est étonnamment fruité, la bouche est sur la pomme et l’eau de vie se mêlent au lait pour une sensation de douceur, avec une légère
acidité.La finale est  longue et parfumée, rappelant la tarte Tatin.

idée d'accompagnement  : sur glaçons, en digestif ou en trou normand.

Origine : France, lait de vache, alcool 17°C , liqueur, vendue à l'unité
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Lien vers la fiche du produit

https://www.lavalleedesvins.com/liqueur-capricieuse-creme-berry-pomme-calvados-17cliqueur-francaise-base-lait-liqueur-berry-capricieuse-creme-base-lait-vente-ligne-cave-part-anges-37100-tours-xml-222_248-3682.html

