
GIVRY 1 er Cru Rge CHOFFLET-VALDENAIRE Clos Jus 2020 75 cl

.Le nez déploie de jolis petits fruits rouges, à dominante de cassis et framboise. La bouche est belle, pleine,
structurée,le fruit domine largement l

Référence : 435030

Prix : 37.20 €

Descriptif :

GIVRY 1 er Cru Rge CHOFFLET-VALDENAIRE Clos Jus 2020 75 cl

Le domaine Chofflet Valdenaire se situe à Russilly, hameau de la commune de Givry. Les vignes sont
implantées sur plusieurs parcelles de ce hameau. Les terres, de couleur rouge, sont faites d’argiles et de
calcaires.Denis Valdenaire a repris le domaine familial (de son beau-père) en 2000 après avoir travaillé avec
lui depuis 1987.Le vignoble est conduit en agriculture raisonnée depuis 2008 , Denis VALDENAIRE adhère
aujourd'hui à un groupe d'étude et d'essai départemental qui se penche aujourd'hui sur la réduction des
produits phyto sanitaires.

Cette parcelle, remise en valeur par 8 jeunes vignerons de Givry a été plantée en 1990. Elle est constituée des
mêmes sols, argilo-calcaire rouges, particulièrement caillouteux et chauds.

notes de dégustation:

.Le nez déploie de jolis petits fruits rouges, à dominante de cassis et framboise. La bouche est belle, pleine,
structurée,le fruit domine largement la charpente faite de tanins élégants et discrets. La fin de bouche se
prolonge sur des notes de vanille et de réglisse.

 

https://www.lavalleedesvins.com/givry-choffletvaldenaire-clos-2020-givry-clos-bourgogne-bourgogne-2020-pinot-noir-domaine-choffletvaldenaire-vente-ligne-cave-part-anges-37100-tours-xml-197_206_231-3864.html


cépage : 100% ^pinot noir,vendange est égrappée en totalité et déposée en cuve ciment. Elle est refroidie
pour favoriser une pré-macération de quelques jours à froid. Après le départ de la fermentation, foulages et
remontages s'alternent afin de garder finesse et fruit si particulier au terroir. La durée de la cuvaison est
d'environ 14 jours. La fermentation s'effectue à température contrôlée. Au décuvage, la cuvée est placée en
totalité en fûts (dont 20% de fûts neufs).La mise en bouteille se fait après assemblage des fûts et des cuves
environ 18 mois après la récolte, suite à une légère filtration.

 

accords : gibier ou les viandes marinées un peu relevées et également les fromages affinés.tripes à la sauce
tomate,oeuf en meurette,petit salé aux lentilles,pot au feu de boeuf,rissolée de cèpes,civet de lapin,

T°S: 16°C

G: 2029

 

Lien vers la fiche du produit
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