
Floc de Gascogne Rouge Domaine LAGUILLE à EAUZE 16.5°C 75 CL

Le nez est intense, développant des notes de fruits rouges, d'épices. La bouche est souple, ronde, bien
équilibrée juste du plaisir. Une finale intens

Référence : 598309

Prix : 14.85 €

Descriptif :

Floc de Gascogne Rouge Domaine LAGUILLE à EAUZE 16.5°C 70 CL

Le Domaine de Laguille, propriété familiale, deux familles ont constitué ce patrimoine viticole, fortes d’une
même passion de la vigne et du vin. Aujourd’hui, Colette et Guy Vignoli perpétuent ce savoir-faire, ces
traditions et produisent des vins à leur image.Cette propriété est implantée dans la région Sud-Ouest de la
France, dans le Gers sur EAUZE, berceau des Bas Armagnac..

 

notes de dégustation :

Le nez est intense, développant des notes de fruits rouges, d'épices. La bouche est souple, ronde, bien
équilibrée juste du plaisir. Une finale intense de fruits rouges.

 

Servir très frais, 6 à 8 °C. A conserver au réfrigérateur après ouverture.

cépages : 40 % de Merlot pour son sucré, 30 % de Cabernet-franc pour ses arômes de framboise, 30 % de
Cabernet-Sauvignon pour ses arômes de fruits rouges.. Assemblage 2/3 jus de raisin frais (non fermenté) et
1/3 de jeune Armagnac de la Propriété.

https://www.lavalleedesvins.com/floc-gascogne-rouge-domaine-laguille-eauze-165c-cldomaine-laguilleaperitif-gasconfloc-vente-ligne-cave-part-anges-37100-tours-xml-222_245-3069.html


 

Origine : France, Le Gers, Eauze, sans étui,

Lien vers la fiche du produit

https://www.lavalleedesvins.com/floc-gascogne-rouge-domaine-laguille-eauze-165c-cldomaine-laguilleaperitif-gasconfloc-vente-ligne-cave-part-anges-37100-tours-xml-222_245-3069.html

