
GIN CITADELLE 44°C 70 CL Français Maison FERRAND

Le mélange subtil des 19 plantes développe des saveurs complexes se traduisant par un bouquet subtile
d’arômes de genièvre et d’agrumes. La recette d
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Descriptif :

GIN CITADELLE 44°C 70 CL Français Maison FERRAND

La Maison FERRAND en Cognac est une maison Familiale emblématique de la Région avec une passion
forte et un savoir faire reconnue sur lélaboration et l'élevage de ce breuvage. Alexandre GABRIEL passionné
et soucieux de l'excellence eut un coup de 'foudre' pour cette maison qui manquait de distributeurs. En 1989
il achète la maison FERRAND, s'entourrent de passionnés et part redorer et relancer la distribution dans le
Monde. Dans les années 1990, il Alexandre GABRIEL se lance à la découverte de belles distilleries dans les
Caraîbes afin de dénicher des rhum de Terroirs . Il crait la gamme PLANTATION 15 ans se sont passées , et
en 2012, il est élu Meilleur Maitre Assembleur du Rhum au Monde «Rum World Best Master Blender»,
remporte le prestigieux GOLDEN BARREL AWARD et est nommé Distillateur de l'Année par THE
AMERICAN INSTITUTE.

Aujourd'hui Alexandre GABRIEL est  président et propriétaire de la Maison Ferrand,  a élargi la notoriété de
la Maison centrée sur trois grands spiritueux qui le passionnent toujours autant : le Cognac Ferrand de
Grande Champagne, le Gin artisanal Citadelle et le Rhum de Terroirs Plantation, d’authentiques spiritueux
qui expriment le terroir dont ils sont issus.En 1996, Alexandre créé le gin Citadelle au château de Bonbonnet
, le premier gin artisanal de France, lançant un véritable mouvement pour les gins artisanaux .Il est composé
de 19 plantes dont des baies de genièvres du Château de Bonbonnet , et distillé dans des petits alambics à
repasse de petite taille (25 hl) afin de concentrer au maximum les arômes.

https://www.lavalleedesvins.com/citadelle-francais-maison-ferrand-francais-maison-ferrand-citadelle-vente-ligne-cave-part-anges-37100-tours-xml-222_278-3379.html


 

notes de dégustation :

Le mélange subtil des 19 plantes  développe des saveurs complexes se traduisant par un bouquet subtile
d’arômes de genièvre et d’agrumes. La recette de Citadelle est imaginée à partir de recettes du XVIIIe siècle,
lorsque la première genièvrerie française vit le jour en 1775 sous le règne de Louis XVI dans la Citadelle de
Dunkerque.

 

Origne : France, cognac, Maison FERRAND, 44°C ,
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