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Cidre Normand bio Brut" Cuvéedes PréesVergers'Le Verger dela Dagueneterie 75 cl

Cette cuvée est éaborée a partir de fruits de vergers dits haute-tiges, dans la plus pure tradition cidricole
Normande. Ce cidre est plus franc, ave

Référence : 691104

Prix: 6.95€

Descriptif :

Cidre Normand bio Brut" CuvéedesPresVergers'Le Verger dela Dagueneterie
75cl

Le verger aétérepris en 2000 par joél CRISSON et safemme est composé de 8 ha dont la moitié en "haute
tige" avec plus de 20 variétés de pommes. Le domaine travaille de facon ancestrale avec une richesse
variétale de vielles races .L es fermentations seffectuent en cuve inox avec des soutirages successifs
garantissant une fermentation lente afin que les arbmes naturels sexpriment pleinement.

notes de dégustation :

Cette cuvée est éaborée a partir de fruits de vergers dits haute-tiges, dans la plus pure tradition cidricole
Normande. Ce cidre est plus franc, avec des ardmes floraux plus marqués avec une bouche plus riche et
longue . Ce cidre est plus de restauration ou pour les puristes qui aiment des cidres "terroirs”.

compostion : pommes issus d'arbres a haute-tiges( qui font plus de 10 métres de Hauit)


https://www.lavalleedesvins.com/cidre-normand-brutcuvee-pres-vergersle-verger-dagueneterie-cidre-normand-cidre-cidre-verger-dagueneterie-vente-ligne-cave-part-anges-37100-tours-xml-348-3123.html

accords: lapin au cidre, canard au cidre, poisson ) la creme et citron, galette de sarrazin,camembert, brie,
livarot,

T°S:6°C8°C

G: 2 ans bouteille debout

Lien verslafiche du produit
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