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Champagne Ruinart Cuvée" R" Brut

al'ardme subtil de fruits a chair blanche qui en font tant un excellent apéritif que le compagnon idéal d'un
repas tout champagne.Un vin équilibré,

Référence : 447001

Prix : 60.60 €

Descriptif :

Champagne Ruinart Cuvée" R" Brut

Née en 1729, Ruinart est la premiére Maison de Champagne. Avant elle, il n'en existait pas. A sa source, I'intuition d'un moine qui devancait son
temps... Durant plus de deux siécles, lafamille Ruinart, anoblie et devenue Ruinart de Brimont en 1817, anime la Maison avec laméme
constance. Chaque génération révéle un chef de Maison aux talents particuliers qu'il met au service de lalignée. Dom Ruinart aura été
I'Inspirateur, son neveu Nicolas |e Fondateur. Leurs successeurs illustrent la permanence de Ruinart.

notes de dégustation:

Le nez est fin et fruité. Sy affirment des ardmes de poire &lachair claire et de fruits secs - noisette, amande. Puis des notes de fleurs blanches,
escortées d'ardmes de viennoiseries et de brioche beurrée.

En bouche, dans sa dominante de fraicheur, il alie avec harmonie rondeur tactile et longueur persistante.

cépages. Chardonnay a40%, Pinot noir de 50 a55%, Pinot Meunier de 5 a10%
accords: Apéritif, coquilles Saint-Jacques finement poélée, sole meuniére, blanc de poularde, fromage de Langres.

T°S. 8°C
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