L Vittegy

SYRAH 2021 " LesJamelles’

D'une couleur tres foncée, présente un aspect assez sirupeux. ses arémes de fruits sauvages( framboise,
groseille, cassis) sallient aux saveurs

Référence : 495056

Prix: 6.55€

Descriptif :

Syrah 2021 " Les Jamelles”

Depuis 1991, Les Jamelles constituent une collection unique de vins de cépages artisanaux du Pays d'Oc, dans le Sud de la
France. Pendant plusieurs années, Catherine et Laurent Delaunay ont arpenté les routes du Languedoc-Roussillon afin d'identifier
les meilleurs terroirs adaptés a chaque cépage et de convaincre les viticulteurs de produire pour Les Jamelles des vins de
caractere, complexes, dont I'équilibre respecte la meilleure expression du cépage.

notes de dégustation :

Issu de vignes d'une vingtaine d'année, sur larégion de Nimes et de la plaine de Béziers et de lavallée de I'Aude. D'une couleur trés foncée,
présente un aspect assez sirupeux. ses arémes de fruits sauvages( framboise, groseille, cassis) salient aux saveurs d'épices et de cannelle, avec
une touche de menthe. C'est un vin trés riche en bouche, gras avec une finale longue et soyeuse, d'une rare complexité

cépages : 100 % syrah,issu de vignes d'une vingtaine d'année,de quatre terroirs tous identitaires : les coteaux de |’ Orb qui apportent complexité et
richesse, tandis que le terroir du piémont de laMontagne d' Alaric,au nord des Corbiéres, apporte une belle rondeur , puisle sol argileux des
Corbiéres centrales qui génére un coté épicé, zan, aux vins, grace al’ enracinement profond des vignes, les contreforts de la Montagne Noire

apportent fraicheur et richesse.Laméthode de vinification Utilisee est traditionnelle et appelée « la cocotte » : en fin de
fermentation alcoolique, on compléte la cuve pour immerger complétement le marc. Ceci permet une
extraction lente et douce des tanins et de la couleur, apportant aux vins de beaux tanins veloutés et une belle


https://www.lavalleedesvins.com/syrah-2021-jamelles-jamelles-pays-languedoc-syrah-badet-clement-pays-languedoc-catherine-laurent-delaunaymono-cepage-syrah-vente-ligne-cave-part-anges-tours-xml-197_216_306_299-1841.html

concentration. L’ éevage d’ une partie de la cuvée se fait sous bois, apportant une touche épicée qui s accorde
particulierement bien avec la Syrah.

accords : cuisine méditerranéenne, plats épicés, viandes en sauce, gibier , terrines .un tajine d’agneau aux pruneaux ou d’'un
travers de porc avec sa sauce tomates au piment d'Espelette

T°C:16°C

Garde:4a5ans

Lien verslafiche du produit
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