L Vittegy

RHUM RL SEALE'S10 ANSBARBADE 70 CL

Le nez dévoile des arébmes fruités sur un vin liquoreux ( abricot, acacia) et de vieux bourbons ( vanille) avec
des notes finement boisées. La bouche

Référence : 598917

Prix: 57.95€

Descriptif :

RHUM RL SEALE'S10 ANSBARBADE 70CL 46 °C

Fort de distillation depuis 100 ans sur la Barbade,La distillerie Foursguare est a? elle seule un site historique : elle a e?e? construite en 1737 sur
une ancienne sucrerie e?tablie a? la Barbade de?s 1636. C' est aujourd’ hui I’ une des distilleries les plus vieilles des Carai ?bes produisant encore
son rhum selon des recettes ancestrales familiales SEALE, toujours proprie?taire de la distillerie.L’ entreprise familiale, RL Seale & Company
Ltd a e?e? fonde?e en 1926 par Reginald Leon Seale.

A labase, ce rhum était commerciaisé qu'alaDistillerie, puis son créateur( Richard SEALE, petit fils de
Reginald Leon SEALE le fondateur) afini par décider de le commercialiser. Pour cefaire, il I’aconditionné
dans une bouteille noire d’ une forme hors norme.tellle une ancienne ' gourde' de Pirate , comme la plaque de
métal qui orne laface delabouteillle est aussi estampillée comme une piece de monnaie avec une téte de
Flibustier

Ceblend est issu de I assemblage de plusieurs rhums &gés au moins de 10 ans dans des f(ts de chéne
ameéricains. Un affinage supplémentaire est effectué en fin de parcours dans des tonneaux ayant contenu du
brandy.

notes de dégustation :


https://www.lavalleedesvins.com/rhum-seales-barbade-rhum-distillerie-foursquare-rhum-barbadevente-ligne-cave-part-anges-37100-tours-xml-367_261-3454.html

Le nez dévoile des ardmes fruités sur un vin liquoreux ( abricot, acacia) et de vieux bourbons ( vanille) avec
des notes finement boisées. La bouche est riche,complexe, sur les fruits exotiques( banane, mangue, goyave)
avec des notes acidul ées orange juteuse et de péche de vigne avec une note |égérement fumée. Lafinale est
longue, douce, sur le chocolat au lait,avec le coté rafraichissant sur la menthe et le citron, en laissant le verre
apres aération, des notes d'olives, de tabac se présentent. Un grand rhum de fin de repas

Origine : Barbade, distillerie Foursquare, 10 ans, 46°C,70cl , livré sans étui

Lien verslafiche du produit
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