Biére Nache 5°C 33cl Brasseriela Pigeonnelle BIO

r

Référence: 691

Prix: 270 €

Descriptif :
Biere Nache 5°C 33cl Brasseriela Pigeonnelle BIO

Ludovic et Stéphane HARDOUIN ont commencé en 1996 par une activité de négoces de biéres belges
artisanales, puis leur passion pour I'élaboration de ce breuvage leur donnal'envie de créer leur biere.Et c'est
en 2003, qu'ils créérent Labrasserie La Pigeonnelle située a Céré La Ronde. Leur biéres sont toutes
certifiées BIO depuis 2008,elles sont pur malt, non filtrées, non pasteurisees et refermentées en bouteilles.
Elles présentent un léger dépbt garant de leurs stabilité. Toutes les matéres leres ( céréales) proviennent de la
Région

notes de dégustation :
Biére Blanche, pur malt d’ orge et de blé, non filtrée, non pasteurisée et refermentée en bouteille.
la mousse est crémeuse, notes de céréale fraiche, pas d'amerturme, qui se laisse déguster durant |été ....

Origine : France, Touraine, Céré la Ronde, biere bio, non pasteurisée, 33cl , verre perdu

Lien verslafiche du produit
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